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Steinofenbrot X

Haselnussbrot X X

Walnussbrot X X

Bauernbrot X

Kartoffelbrot X

Urroggensauer X

Frahlingsbrot X

Kraftkornbrot X X

Karottenbrot X X

Muillerkorn-grob X X

Dinkel-Kamut X

Feigenbrot X X

Bio Roggenvollkorn X

Gerste-Dinkel-Kartoffel X

Urkorn-Schwarzschrot X X

Aztekenbrot X

WeilRbrot X

Wingertzknorze X

Walnusskrusti X X

Ciabatta X

Vinschgerl X

Ingwerkrusti X

Kdérnerbaguette X X

Laugenbaguette X

*und daraus hergestellte Erzeugnisse

Trotz bester Sorgfalt bei der Herstellung unserer Backwaren kénnen allergene Spuren nicht ausgeschlossen werden.

In unserer Produktion werden folgende Allergene verarbeitet:

Soja,Gluten,Eier,Soja,Milch,Schalenfriichte,Sesam.
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