
Tabelle1

Soja,Gluten,Eier,Soja,Milch,Schalenfrüchte,Sesam.

*und daraus hergestellte Erzeugnisse
Trotz bester Sorgfalt bei der Herstellung unserer Backwaren können allergene Spuren nicht ausgeschlossen werden.
In unserer Produktion werden folgende Allergene verarbeitet:

Laugenbaguette X
Körnerbaguette X X
Ingwerkrusti X
Vinschgerl X
Ciabatta X
Walnusskrusti X X
Wingertzknorze X
Weißbrot X

XAztekenbrot
Urkorn-Schwarzschrot X X
Gerste-Dinkel-Kartoffel X
Bio Roggenvollkorn X

XFeigenbrot X
Dinkel-Kamut X

X
X

Müllerkorn-grob X
Karottenbrot X

XKraftkornbrot X
Frühlingsbrot X
Urroggensauer X
Kartoffelbrot X
Bauernbrot X
Walnussbrot X X

XHaselnussbrot X

Sc
hw

.Di
ox.

*
Lup

ine
*

We
ich

tier
e*

Steinofenbrot X

So
ja*

Mil
ch*

Sc
h.F

rü.
*

Se
ller

ie*
Se

nf*
Se

sam
*

Gebäckname:(Verkehrsbez.) Glu
ten

*
Kre

bst
iere

*
Eie

r*
Fis

ch*
Erd

nuß
*

Seite 1


