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Soja,Gluten,Eier,Soja,Milch,Schalenfrüchte,Sesam.

*und daraus hergestellte Erzeugnisse
Trotz bester Sorgfalt bei der Herstellung unserer Backwaren können allergene Spuren nicht ausgeschlossen werden.
In unserer Produktion werden folgende Allergene verarbeitet:

XXMüslibeutel X
Kokoshörnchen X X
Nußecken X X X X

X
X

Nuß/Mohnzopf X X X
XPersipanzopf X X
XApfelkuchen X X

Käsekuchen X X X
Mohn/Puddingstreussel X X X

XApfel/Kirschstreussel X X
XStreußelk./Rosinenbrot/QuarkzopfX X

Zimtbrötchen X X X X
Rosinen/Schocko/Hefeweck X X X

XSeelen:Käse X
Seelen Natur X
Seelen:Mohn,Sesam,Kümmel X X

X XBio/Körnerbrötchen/SesambrötchenX
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